SPEISEKARTE



APERO

Zvieriplattli 25.50

Mostbrockli / Rohschinken / Salami / Pantli / gerducherte Pouletbrust /
Appenzeller Kése

Zum Wein 16.50
Rohschinken / Appenzeller Kase

Dreierlei Kise von Rahel 17.50

Triiffelkdse / Urndscher Brie / Appenzeller surchoix / Birnensenf

VORSPEISEN

Blattsalat oder gemischter Salat 6.50/8.50

an hausgemachtem Dressing nach Wahl

Kleines Wild-Plittli 16.50
Verschiedenes Wild-Trockenfleisch / Triiffelkdse / herbstlicher Salat /

Waldbeerdressing

Herbstlicher Azad’s Salat 11.50

Peperoni / Auberginen / Zwiebeln / Blattsalat / Krduter / Feigen / Trauben
hausgemachtes Fladenbrot

Kiirbiscremesuppe 10.50

gebackener Marronibrie



TRAUBEN-SALATE

Poulet Sweet Chili 15.50/25.50

gebratene Pouletbruststreifen / sweet Chilisauce / Salatgarnitur

Wurst Kiasesalat klassisch 17.50
Salatgarnitur
Hausgemachte Falafel 15.50/25.50

Salatgarnitur / orientalische Creme fraiche

Kiirbis-Eierschwimmli-Quiche

Salatgarnitur 18.50
solo 7.50



VEGETARISCH
Gefiilltes Kiirbisbiirli vom Bohli 26.50

Pilzragout / Spatzli / Rotkraut / Gemiise / Marroni / Birnen / Preiselbeer

Linsen-Chili 21.50

Mais-Crépes / Linsen / Gemiise / Friichte / Creme fraiche

Gefiilltes Fladenbrot 24.50

Falafel / Tomate / Peperoni / Zucchetti / Lauch / Krauter /
orientalische Creme fraiche

HAUPTGANGE
VOM ,,CH(]GELER" EMPFOHLEN

Filet vom Hirsch 36.50

Mandel-Kroketten / Rotkraut / Bohnen mit Speck /
Marroni / Birnen / Preiselbeer

Rehgeschnetzeltes 34.50
Spatzli / Rotkraut / Bohnen mit Speck / Marroni / Birnen /

Preiselbeer

Hirschpfeffer 28.50

Kartoffelschmarren / Rotkraut / Bohnen mit Speck /
Marroni / Birnen / Preiselbeer

Pouletbrust 26.50

Rotweinsauce / Feigen-Risotto / Gemiise



HAUPTGANGE
KLASSIKER

Zartes Kotelett vom Appenzeller Schwein 27.50

Marronikruste / Kroketten / Gemiise

Mariniertes Rindsfilet 45.50

im Krauter-Speckmantel / Rotweinsauce / Siisskartoffel-Schnitze / Gemiise

Lachs aus Schweizer Gewisser 28.50

Pilzragout / Tagliatelle

Appenzeller Siedwurst 19.50
Kasespatzli / Apfelmus + 2.50

Bratwurst 19.50

Rotweinsauce / Rostzwiebeln / Rosti

Schweinsschnitzel mit Bohli's Brotbrosel paniert 24.50

Pommes frites / Gemiise

Vergessene Spezialitat wieder auf dem Teller 29.50
Leber vom Appenzeller Rind / Krduter / Rosti

Das Truube-Team wiinscht herzlich en Guete!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt.
Deklaration und Herkunft: Fleisch und Fisch Schweiz / Wild Tirol, Lechtal



