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V%J 'Q SYLVESTERMENU 2021 /2022

Mit Lachs und Steinpilzen gefiillte Bachforelle
Sesam-Rettich — Miso Espuma

vyvee

Getriiffeltes Spinatcremesiippchen
Wolken Ei

vyvevye

Geschmortes Kalbsbickchen & Wildschweinpraliné

Dreierlei Blumenkohl

vee

Sauce Foyot

veey

Blue 61 mit Preiselbeeren gereift
Italienischer Blauschimmel-Kuhmilchkise

Quitten-Vanille-Chutney — Appenzeller Birnenbrot

veey

SANTIS Dessertsymphonie
Hausgemachter Birnen-Marzipan Strudel
Karamelisierte Baumniisse
Weisses Schokoladen-Zimtglacé

Freitag, 31. Dezember 2021

Appenzeller Dry-Aged Entrecote am Stiick gebraten

Kleines Gemiise — Knusprige Kartoffeln — Sellerie-Maultasche






