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Dani Parpan, Bauherr

Wie gingen Madeleine und du an das Projekt heran?
Bereits bei der Ubernahme im Jahr 2014 wussten wir, dass ein
Umbau bevorsteht. Unser-Betrieb muss an einem regnerischen Tag
mit wenig Gasten genausoeinwandfrei funktionieren wie an einem
schonen Sonntag. Dies bedeutete: So klein wie mdglich und gleich-
zeitig so gross wie notig anzubauen. Die Zimmer sollten einfach
und gemiitlich, die Gaststube iiberschaubar und heimeligsein.

Ist heute nicht ein gewisser Luxus gefragt anstelle von heimelig?
Gut moglich, dass gewisse Besucher gerne luxuriosere Ausstat-
tungen hatten. Fiir uns ist Luxus jedoch etwas anderes — namlich
Zeit zu haben. Zeit fiir Familie und Freunde — und der Seealpsee
ist ein wunderbarer Ort, um diese gemeinsame Zeit zu verbringen.

Wie plant man ein solches Projekt?

Wahrend drei Jahren notierten wir unsere Ideen und Wiinsche.
Mit Migg Inauen von der Firma Holzin arbeiteten wir Punkt fur
Punkt durch, kreierten Losungen und eruierten mit den Behorden,
in welcher Art diese realisierbar sind.

Wie gross war dein Respekt vor einem solch grossen Umbau?
Durch meinen erlernten, handwerklichen Beruf, meine Erfahrun-
gen auf dem Bau und durch den Austausch mit unseren Bergwirte-
kollegen wusste ich, was in etwa auf uns zukommen wird. Und
dies nach der Sommersaison, in der wir tagtaglich im Betrieb
standen. Dank den Unternehmern, die uns mit ihrem Knowhow
und viel Herzblut zur Seite standen, wurde uns vieles erleichtert.
Das Bauen im Berggebiet mit der ganzen Logistik ist eine grosse
Herausforderung, welche uns durchaus bewusst war. Kompetente
und innovative Handwerker vor Ort gewahrleisteten jedoch einen
reibungslosen Ablauf.

Was sind deine eindriicklichsten Erinnerungen?

Am Sonntag, 24. September 2017, hatten wir die letzten Gaste zu
Besuch. Vorfreude und Heiterkeit, auch mit dem Mannerchor «Alp-
stee» aus Briilisau, begleiteten uns durch den Tag. Das gesamte
Mitarbeiterteam und etliche Freunde unterstiitzten uns in der fol-
genden Zeit eindriicklich. Umso wichtiger, weil die Natur der Chef
am Berg ist. Sie gab uns vor, wie lange gebaut wird, was teilweise
sehr nervenaufreibend war. Ging es am nachsten Tag weiter oder
mussten die Arbeiten infolge Wintereinbruch und Lawinengefahr
eingestellt werden? Nur dank der Flexibilitdt des einheimischen
Gewerbes war es in dieser extrem kurzen Zeit moglich, ein sol-

ches Projekt umzusetzen. Mit Stolz und grosser Freude sahen wir
tagtaglich neues, exaktes Handwerk entstehen ...

emiLNEFF

Migg Inauen, Bauplaner

Wie bist du an diese Planung herangegangen?

Weil das Bauvorhaben an einmaliger Lage am bekannten Seealp-
see und damit im eidg. Inventar der geschiitzten Landschaften
liegt, nahm ich die Planung mit grossem Respekt und Sorgfalt in
Angriff.

Was war die grosste Herausforderung?

Ein grosses Ziel der Bauherrschaft war, ein fiir den Alpstein
typisches und ausgesprochen heimeliges Restaurant zu gestalten,
was in dieser Grosse eine Herausforderung ist. Dank ihren kon-
kreten Vorstellungen und unseren baulich-gestalterischen Vor-
schldgen holten wir stets das Optimale heraus. Der neue Anbau
machte die Durchtrennung der Nordwestseite notwendig und die
Lasten mussten im Erdgeschoss abgestiitzt werden.

Welches waren fiir dich die Highlights?

Fiir mich war jeder Baustellenbesuch ein Héhepunkt, wenn ich
die Fortschritte sehen und jedes Mal das familidre Arbeitsklima
spiiren durfte. Auch die vertrauensvolle Zusammenarbeit mit der
Bauherrschaft darf als Highlight bezeichnet werden.

Gab es Uberraschungen?

Umbauten in dieser Grossenordnung bringen immer Unvorherge-
sehenes. Weil die Bauherrschaft jederzeit vor Ort war, gab es zum
Gliick keine grossen Wege, um Entscheidungen zu treffen. Alles
Unvorhergesehene wurde ohne Zeitverzug entschieden. Zusam-
men mit dem grossartigen Einsatz aller Beteiligten konnte der
Zeitplan eingehalten werden. Es war rundum ein mustergiiltiges
Zusammenspiel aller Berufsgattungen und mit der Bauherrschaft.
Dafiir danke ich allen Beteiligten von Herzen, ganz besonders
Madeleine und Daniel Parpan.
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Liebe Gaste, liebe Freunde

Bestimmt erinnert ihr euch noch an die schénen
Erlebnisse eurer Kindheit. Wie fiihlten wir uns
frei, unbeschwert und voller Gliick, in den Tag
hinein leben zu kénnen. Auch wir denken gerne
an unsere Kindheit zurtick. An den Ort, an dem
flir uns alles begann: Barfuss im See stehen,
Wasserschlachten mit den «Gondelibuebe», mit
dem Sackmesser Beinkiihe schnitzen, durch das
Spektiv Gdmsen beobachten, Begegnungen mit
«de Liilit», Flaschen «velese», auf dem Rapid mit
dem Vater ins Tal fahren und abends miide aber
gliicklich ins Bett fallen. Glicksmomente, die bis
heute nachwirken.

Fir unsist das Heimat — unser Zuhause. Wir sind
stolz auf unsere Heimat und den alpinen Lebens-
stil. Wir mochten euch hier oben zeigen, dass uns
Werte und Traditionen wichtig sind und dass uns
die Natur am Herzen liegt.

1868 wurde in Seealp offiziell mit dem Wirten be-
gonnen. Wir sind stolz auf das, was unsere Vor-
fahren aufgebaut und uns hinterlassen haben.
Und darauf, dass wir ein Teil davon sein diirfen.
Das freut uns sehr. Wir alle sind bestrebt, das
Berggasthaus mit Innovationen und dem Charme
vergangener Zeiten weiterzufithren — und dabei
stets fir die Welt und das Schone, das sie bereit-
halt, offen zu sein. So sind wir, und so wollen wir
auch bleiben.

Geschatzte Gaste, liebe Freunde, Verwandte und
Mitarbeitende, geschétzte Lieferanten, Nachbarn,
Senne «ond Hottlillilits, es ist uns ein grosses
Bediirfnis, euch allen fiir eure Treue herzlich zu
danken. Denn ohne euch ware das Berggasthaus
Seealpsee nicht das, was es iber die Jahre
hinweg geworden ist: ein Ort zum «Ruebe ond
Gniisse» und sich Wohlfiihlen.

2018 ist ein besonderes Jahr: Wir feiern 150 Jahre
Berggasthaus Seealpsee. Feiert mit uns und der
Kapelle Waldhockler am Freitag, 25. Mai 2018
unser Jubilaum.

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen und heissen
euch herzlich «wollkommb».

Wl e
AN NicWlin - Adrian

Madeleine und Dani Parpan-Ddrig
mit Andrina, Niculin und Adrian Dorig
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DAS BERGGASTHAUS SEEALPSEE UND SEINE

- Musik und Tanz
: Mai Losi, Raclette-Abend, Seefest, «<Bau-Spiini» — schon frither
wusste man im Berggasthaus Seealpsee die Feste zu feiern.

«Bau-Spiini» 1954 mit Grossonkel Sepp (2.v.l. vorne) und Grosstante Mile Koller (im Service).
Beide halfenbisins hohe Alter sonntagsim Berggasthaus aus.

Jubilaumsfeier
mit der Kapelle «<Waldh6ckler»

Familienchronik

1868 wird erstmals ein Gasthaus am Seealpsee in den
Chroniken erwahnt. Nach verschiedenen Besitzerwechseln
wirteten ab 1941 folgende Vorfahren im Berggasthaus:

Bruderklausenkapelle Seealp %ﬁ
Zu Ehren vom heiligen Bruder Klaus wurde 1967
die Kapelle am Seealpsee errichtet. Grossvater
Johann Dorig-Koller war Griitndungsmitglied,
seine Enkelin Madeleine Parpan-Dérig ist heute
Rechnungsrevisorin der Kapellverwaltung.

2.v.r:Grossvater Johann Dérig-Koller.

Mai Losi mit der
Kapelle «Holdrioo»

1941 - 1949

Grossonkel Josef «Seff»
und Grosstante
Emilia «Mile» Dorig-Dorig.

1950 - 1977

Grossvater Johann und
Grossmutter Marie Dérig-Koller
mit ihren Kindern
Hedy, Hans, Albert und Vreni.
Vreni erblickte als einziges
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JUNI

«Schneegloggli»

Alle Jahre wieder — ein Wunder der
Natur. Tausende der weissen Friih-
lingsboten verzaubern den Seealpsee-
¢ boden in eine weisse Pracht.

Alphorntreffen
am Seealpsee

15

«Sommerkind» das Licht der Welt
benim B thaus. ‘ = - -
OPen i Berggastans Schlittschuhlaufen Lawinenniedergang
In den Jahren 1996, 2006 und 2016 versorgten wir die zahlreichen «Schlif- Das Berggasthaus musste von unseren
19 78 1981 e \ iseler» mit Wiirsten vom Grill und heissen Getrdnken. Bei Hans und Hedy Grosseltern nach dem Lawinenniedergang AUG_
= Dérig vom Sport Dérig konnten dazu die Schlittschuhe, zeitweise direkt vor im Januar 1954 komplett neu aufgebaut Transporte " Thm entgeht fast gar hichts...
Ort, gemietet werden. 1996 hatte unter den Fittichen von Grillmeister werden. Bereits am 8. August 1954 konnte ) o o ) o ) ) N
Die Logistik ist seit je eine grosse Adrian Dorig verbringt heuer seinen Augstheiligtag, musikalisch umrahmt
Herausforderung jedes Berggasthauses. 38. Sommer auf der Seealp. Abgesehen vom Doppelquartett «Pfiifestier»

der Neubau eréffnet werden.

v.L.n.r.Johann Koster, Grossonkel Hermann Dérig, Andreas Rusch.

vom obligatorischen Schulbesuch war er
jeden Sommer im Berggasthaus Seealpsee.
Hier kann es vorkommen, dass pl&tzlich
das Kiichenfenster aufgeht und Adrian euch

Maultiere. Heute werden frische Lebens-
mittel und Getranke taglich, ausser sonn- mit gestrecktem Zeigefinger und einem
herzhaften «Hoi» von weitem begriisst.

tags, von uns aus dem Tal heraufgeholt. ‘
PapaHans Dorig, auf dem Pullax. 3 0

Grossonkel Bisch (Gemsle-Bisch) ein gewisser Daniel Parpan seinen ersten
Arbeitstag. Geblieben ist nicht nur die Tradition des Schlittschuhlaufens,
auch Dani blieb dem Berggasthaus treu und ist heute dessen Chef,

Frither brachten Saumer die Waren vom
Tal. Nach dem Bau der Fahrstrasse
verdrangten kraftige Fahrzeuge die

Papa Hans und -

Mama Helen Dorig-Klossner | |

fiihren das Berggasthaus
in Pacht.

1982

Unsere Eltern kaufen das
Berggasthaus und fithren es weiter.
Wir Geschwister, Barbara, Adi und
Madeleine, wachsen hier auf.

Kapellfest mit dem
Mainnerchor «Alpstee» Briilisau

Herbstliche Jagdzeit

Nebst Sennen, Alphiittenbesitzern
und Einheimischen sind seit je
2 O 06 auch Jager regelmaéssige und gern

gesehene Gaste im Berggasthaus
Seealpsee.

1980: v.L.n.r. Grossonkel Bisch, Emil Gmiinder, Franz Koster,
Grossvater Hans mit Madeleine.

Wo das «Qudollfrisch»
entspringt

Das Einzugsgebiet des Quellwassers
liegt im Gebiet oberhalb des
Seealpsees. Es ist so rein,
dass damit auch das einzigartige
Appenzeller Bier gebraut wird.
Die schonen Etiketten des
beliebten Quollfrisch tragen
das Bild unseres Berg-
gasthauses in die weite
Welt hinaus.

Tante Hedy Meier-Dérig und
Onkel Hanspeter pachten den Betrieb.

A
& 2014

Madeleine und Daniel Parpan-Dorig
mit ihren Kindern
Andrina und Niculin
kaufen das Berggasthaus.
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Raclette-Abend mit Unterhaltung
vom «Mundis Leo»

Falls Sie mit
Absicht mal nass werden.
1 Seealpsee-Badetuch +
1 Coupe nach Wahl

Fischen

Fischen im Seealpsee hat eine lange "
Tradition. Die Fischer gehen im «Oberefahre»
Berggasthaus ein und aus — sehr zur
Freude unserer ganzen Familie.

Barbara Dérig mit einem besonders grossen Fang
nachdem Ausfischen.

«Oberefahre» nennen wir es in Appenzell, wenn im Frithjahr die Sennen
mit den Tieren auf die Alp kommen und im Herbst wieder zu Tale ziehen.
Selbstverstandlich wird «usekhabed», was heisst, dass Wirt Dani die
durstigen Sennen mit Getranken auf der Alp begriisst, resp. verabschiedet.

Eine Ubernachtung
flir zwei Personen im

I
13./14. November 1
) Doppelzimmer mit Dusche,
inkl. Nachtessen und Friihstiick

Ein Nachtessen
flir zwei Personen

Fischerlatein und Wissenschaft

Ma  tnnerchodar
Fischer beklogien
sich in dop betzton
lohren. aus dem
Seedlpses  zinhe
man koum mehr
Hinen guten Fa

Auf der nnﬁmm:
Seltw sproch man
ron  Ghardurch.
schitilich 3:-:'
eon Forellen  Fy-
scharlateln® ~ Dos
Kammando  der
Innerrhoder Kan:
fomppalicel. dem

PREIS

Eine Ubernachtung PREIS
flir zwei Personen im
Doppelzimmer mit Dusche,
inkl. Frihstick

PREIS

Damit Sie gar
nicht erst nass werden.

1 Seealpsee-Regenschirm
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Lasse deiner Kreativitit freien Lauf.

dos  Fischors)ve.
CH F "";F untersteht,
Wollle en I . " . :
irissan, m'}ﬂ Sende uns dein schonstes Foto mit einem Bezug zum Berggasthaus Seealpsee.
;hl'ruji;:n 'ini:: Bitte bring das Foto bei uns im Berggasthaus Seealpsee vorbei oder sende es per Mail an info@seealpsee.ch. Bilder Archiv Kanton Appenzell Innerrhoden
unlegl und die go- Das Seealpsee-Team entscheidet Ende Oktober 2018, wer die gliicklichen Gewinner sind.* Archiv Berggasthaus Seealpsee
angenan  Fische Marcel Schiegg
nuf Grisse, figs i . . A = . A A . Kurt Haberstich
malnen  Zustond Viel Gliick. Wir sind gespannt auf die schonen, aussergewohnlichen, spannenden, stimmungsvollen, witzigen Aufnahmen. Roman Hertler
Silvan Widmer
Gestaltung Joelle Mazenauer und Alfred Féassler, koller.team

*Teilnahmebedingungen: Mit der Einsendung lhres Bildes oder Ihrer Bilder nehmen Sie automatisch am Seealpsee-Jubildums-Fotowettbewerb teil. Einsendeschluss ist der 21. Oktober 2018.
Druck Appenzeller Druckerei, Herisau

Die Jurierung findet vor dem 31. Oktober 2018 statt. Die Gewinnerinnen und Gewinner werden direkt benachrichtigt. Uber den Wettbewerb wird keine Korrespondenz gefiihrt. Mit der Teilnahme am
Wettbewerb erklaren Sie sich einverstanden, dass wir lhrenNameninder Lokalpresse, inunserer Hauszeitung, auf unserer Website und ahnlichen Kanalen publizieren werden, falls Sie zu den Gewinnern
zahlen. Ebenso erteilen Sie uns mit der Einsendung des Bildmaterials die Genehmigung, das Bild ohne weitere Kostenfolge ausschliesslich fir unsere Eigenwerbung nutzen und publizieren zu dirfen.

Nach den ersten

N unlarsuchi,
Uninssuchingnan
m‘ [ N ] ichalnr der Fisch:
besand in Crd:
MURg fui ewir, W
nkehs . zulptzt s
e Prachiexeis:

© 2018, Berggasthaus Seealpsee

plar von N gm
Linge und 4.8 kg
Genicht zeige




